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Es ist einerseits mit der Tradition und der Geschichte von

zwei grolen Brauereien und andererseits mit dem Zeitgeist der
moderneren aufkommenden Klein- und Mikrobrauereien verbunden.
Die slowenische Bierbrauerei auf der Griinen Woche in Berlin spiegelt
die Vielfalt und Kreativitat der Rezepte wieder, die die slowenischen
Brauereien zunehmend ihren anspruchsvollen Kaufern anbieten.

E.
Die erste schriftliche Erwahnung des Getrénkes, das wir heute Bier
nennen, stammt aus dem Mittelalter in Slowenien.

Slowenien produziert mit 1,6 Millionen Hektolitern fast einen
Hektoliter Bier pro Erwachsenen.

In Slowenien gibt es heute iiber 90 grofle und kleine, als
Mikrobrauereien registrierte, Brauereien.

zeichnet sich durch die Vielfalt und den kreativen
Mut in den Rezepten und seiner Geschmacksvielfalt
aus, die auch die anspruchsvollsten Bierliebhaber
zufrieden stellen.

Sein Wasser ist einzigartig, ein sauberer, tadelloser und immenser
Schatz fiir all unsere Brauer.

Slowenien ist einer der groften Hopfenproduzenten der Welt. Die
heimische Produktion zeichnet sich durch eine Reihe edler, feiner und
bitterer Sorten aus.

Das lippige Klima auf der Sonnenseite der Alpen sorgt dafiir, dass
hier edles Getreide reift..

Erheben Sie ein Glas in Slowenien gebrauten Bieres
und behalten Sie es in angenehmer Erinnerung:

»WIR NENNEN ES PIVO«,




Wir vereinigen die slowenische Brauereien und bilden so eine grofe
Gemeinschaft von Bierpartnern und Bierfreunden. Wir arbeiten eng mit
dem Institut fiir Hopfen und Brauen der Republik Slowenien zusammen, der
einzigen wissenschaftlichen Einrichtung in Slowenien und eine von dreien
weltweit.

Wir sind stolz auf unseren slowenischen Hopfen, der zu den besten der

Welt z&hlt. Wir gehdren weltweit zu den 5 grofiten Hopfen-Produzenten

der. Seit 1997 sind wir Mitglied des Europdischen Brauereiverbandes mit
Sitzin Briissel. Im Jahr 2016 haben wir auch die kleineren Brauereien zur
Mitgliedschaft eingeladen und wurden so zu einer reprdsentativen Institution
aller slowenischen Brauereien auf nationaler und internationaler Ebene.

VIER SLOWENISCHE ZUTATEN

VIELE
SLOWENISCHE

Aus nur vier natiirlichen Rohstoffen, dem ausgezeichnetem slowenischen Wasser, dem
Hopfen, dem Malz oder anderem Getreide und der Hefe, zaubern die slowenischen
Brauer Hunderte verschiedener Biersorten. Fiirjeden Geschmack, fiir jeden Anlass.
Eine Bestatigung slowenischer Kreativitét, der Ideenstérke und der Vielfalt unseres
Geschmacks. Wir sind stolz auf die Qualitat unserer Hopfensorten, sie sind auf der
ganzen Welt geschatzt, geben dem Bier eine besondere Note und wir sind einer der
groRten Hopfenproduzenten der Welt.




Bier ist das beliebteste alkoholarme Getrénk der Welt,
das Menschen verschiedener Nationalitaten, Sprachen
und Kulturen verbindet. In Slowenien haben wir ein
grofRes Wissen liber die Braukunst und sorgen dafiir,
dass diese von Generation zu Generation weiterge-
geben wird. Slowenische Experten setzen globale
Trends und geben ihr Wissen an neue Generationen
von Brauern weiter. Slowenische Brauereien verfolgen
die Entwicklung der Technologie, suchen nach Wegen,
die Produktion zu optimieren. Das neue Portal der
européischen Brauereien: BrewUP! steht auch unseren
Mitgliedern zur Verfiigung. Hier werden das Wissen und
die Expertise von Brauern aus Europa und der Welt pra-
sentiert. Wir arbeiten daran, die Auswirkungen unserer
Betriebsabldufe auf die Umwelt zu minimieren und die
Effizienz zu erhéhen.

ND
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Das Brauen ist ein wesentlicher Beitrag zum Erfolg
der europdischen und der slowenischen Wirtschaft.
In Slowenien gibt es mehrals 90 Brauereien, die

jahrlich etwa 1,6 Millionen Hektoliter Bier produzieren.

Etwa 1,4 Millionen davon werden im eigenen Land
getrunken. Wir arbeiten daran, fiir das Bier und
fir das Brauen ein freundliches und anregendes
wirtschaftliches Umfeld zu schaffen.

Unsere Brauereien sind sich der Bedeutung einer
nachhaltigen Entwicklung und des Naturschutzes
bewusst, da unser Produkt Bier das Ergebnis aus reinen
Naturzutaten ist. Obwohl der Alkoholgehalt niedrig ist,
bemiihen wir uns sicherzustellen, dass die Verbraucher
liber Bier, seine Inhaltsstoffe und die Auswirkungen

auf die Gesundheit gut informiert sind. Nur so kann
jeder fiir sich selbst verantwortlich sein und beurteilen,
wie Bierkonsum dem eigenen Lebensstil am besten
entspricht. Wir verbinden Mitglieder und andere
Unternehmen, um eine verantwortungsbewusste
Trinkkultur zu férdern. Der Verein engagiert sich aktiv

in einem breiten gesellschaftlichen Anreiz, der auf
Alkoholmissbrauch aufmerksam machen soll.
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PIVOVARNA
LASKO UNION

PIVOVARNA LASKO UNION D.0.0. @ I
[ 4

PivovarniSka ulica 2, 1000 Ljubljana =N
/NS O
Slovenija _“;JBK\) eta

P:+386147 17217

E: info.plu@heineken.com

W: www.pivovarnalaskounion.si

LASKO
ZLATOROG

Biersorte: LAGER
Alkoholgehalt: 4.9%

Stammwiirze: 11.8%

Verwendete slowenische Hopfensorten:
GOLDING, AURORA, CELEIA

Sein spezieller Geschmack besteht durch
das unveranderte Rezept seit vielen Jah-
ren. Wir sind stolz darauf! LaSko Zlatorog
ist das beste und legendarste Bier Slowe-
niens. Es ist nicht nur ein Bier, das nach
einem traditionellem Rezept ausschlie-
lich aus heimischem Hopfen zubereitet
wird sondern es stammt auch aus einer
Superbrauerei mit Tradition seit 1825.
Das goldene Bier ist ein leichtes Bier mit
eigenem Geschmack, reichem Schaum
und der unverwechselbaren Bitternote,
die durch die weltbekannten sloweni-
schen Hopfensorten erreicht wird. Mit den
besten Rohstoffen und neuesten tech-
nologischen Erkenntnissen wird es nach
einer seit Jahrzehnten unverdnderten
traditionellen Rezeptur gebraut, und wir
konnen mit Stolz sagen, dass Zlatorog be-
reits unsere Grof3eltern getrunken haben.
Es ist das meistverkaufte Lasko-Bier und
das zeigt, wie gut es durch die Kehle lauft.
www.lasko.eu/si/zlatorog



VIZIR
BREWERY

Pivovarna Vizir d.o.o.

Lokve 10b

8340 Cromel| a

P: +386 703344 33 \/IZIK_/
BREWERY

E: info@vizir.si

W: www.vizir.si
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MAXIMUS

Biersorte: IMPERIAL IPA
Alkoholgehalt: 9%

Stammwiirze: 19%, IBU (Bittere): 76%

Ausschlieflich verwendete slowenische
Hopfensorten: AURORA, MAGNUM,
STYRIAN GOLDING

Ein robustes, komplexes Gourmet-Bier
mit einem etwas hoheren Alkoholgehalt,
bei dem Sie den wahren Reichtum der
Aromen und die Geriiche des sloweni-
schen Hopfens spiiren. Es werden drei
verschiedene slowenische Hopfenvarian-
ten verwendet, die dem Bier seine einzig-
artige Note verleihen, die der klassischen
englischen Stilrichtung IPA &hnelt. Der
hochintegrierte  Alkoholgehalt ~ wider-
spricht dem keineswegs. Er vereint sich
mit diesem wunderbaren, robusten Bier.
Etwas fiir anspruchsvolle Bier-Geniefer!



TEKTONIK
KRAFT BREWERY

Tovarna Pivovarna d.o.0.

Likozarjeva 1 [ N J

1000 Ljubljana E

o

P: +386 40473 219 TEKTONIK

kraft pivovarna

E: info@tektonik.beer

W: www.tektonik.beer
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# (LSTAR PALE ALE

TEKTONIK’'S NORMAL
OLSTAR PALE ALE

Biersorte: PALE ALE
Alkoholgehalt: 5,1%

Stammwiirze: 12,5%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
STYRIAN KOLIBRI

NORMAL ist ein echter Sommerhit, passt
aber auch an triiben Tagen. In jeder Hin-
sicht ist es ein ziemlich unprétentidses
Bier, was in diesem Fall ein Kompliment
ist! - Weil es so leicht ist und einen leich-
ten Korper mit subtilen Aromen besitzt ...
Es hat eine goldgelbe Farbe, die durch
eine Mischung aus vorwiegend hell gerds-
tetem Malz entsteht. Gerade genug SiifSe,
um seinen Korper zu fiillen. Einige Prozent
leichtes Karamellmalz und ungesalzener
Weizen sorgen fiir seine angenehme Vis-
kositat. Das subtile Bitter ist angenehm.
Neben dem slowenischen Hopfen ver-
wendeten wir einige der beriihmten ame-
rikanischen Hopfensorten, die sich durch
Zitrus- und exotischen Fruchtaromen
ausdriicken, mit einer Schattierungen
von Blumendiiften, die man ebenfalls in
diesem hellen Ale spiiren kann. Wir ha-
ben es nach dem Vorbild amerikanischer
Craftbier-Brauer gebraut.



HOPSBREW

CRAFT BREWERY

STRELE DV D.0.0.

Selo pri lhanu 27
1230 Domzale

P: +386 40 686 308

E: pivovarna.hopshrew@gmail.com

CRAFT BREWERY

HARVEST
WET HOP IPA

Biersorte: IPA
Alkoholgehalt: 5,8%

Stammiirze: 12,8 %

Verwendete slowenische Hopfensorte:
STYRIAN FOX

Ein ganz speziell gebrautes Bier - ein Bier,
dem frischer Hopfen hinzugefiigt wird,
was dem Bier besonders frische Eigen-
schaften verleiht. Der Spitzenplatz fiir
frischen Hopfen gehorte in diesem Jahr
der heimischen Savinja-Sorte Styrian Fox.
Styrian Fox-Bier liefert ein einladendes
und unverwechselbares Aroma tropischer
Friichte, wobei die Ananas am starksten
und unerwartet hervortritt. Wahrend der
Geschmack einerseits angenehm fruchtig
ist, ist er auf der anderen Seite mittelbitter
mit offensichtlich grasigen Charakter und
hinterldsst einen leichten, nachhaltigen
Kréutergeschmack. Leichter Kdrper mit
angenehmen, einladenden und &uferst
fruchtigen Aromen, die mit dem typi-
schen, frischen, grasigen Geschmack in
der Flasche kombiniert wurden.



ADAM
RAVBAR

Pivnica Adam Ravbar d.o0.0.

Perkova ulica 17

1230 Domzale

P: +386 1 729 5500

E: info@pivnica-adamravbar.si

W: www.pivnica-adamravbar.si

MESANO LAGER
(GEMISCHTES LAGER)

Biersorte: PILSNER LAGER
Alkoholgehalt: 4,5%

Stammwiirze: 12,5%
Bittere: 23 IBU

Verwendete Slowenische Hopfensorten:
SAVINJSKI GOLDING / STYRIAN GOLDING

Eine sorgfaltig durchdachte Mischung aus
hellem und dunklem, ungefiltertem und
nicht pasteurisiertem Lagerbier, das die
Wiinsche des klassischen Bier-Liebha-
bers genauso erfiillt, wie die von Fans ei-
nes etwas komplexeren Bieres. Ein leicht
trinkbares Bier, weil es natiirlich karbo-
nisiert ist. Gerdstete Gerste verleiht ihm
seine natiirliche SiiSe.



MAISTER
BREWERY

MAISTER D.0.0.
Suhadole 46b
1218 Komenda

P:+386 31334 468

MAISTER

E: info@maisterbrewery.com
BREWERY

W: www.maisterbrewery.com

HAISTER bic EREWERT

GENERAL
VAISTER

IPA

- )
-ﬂn,lu-ll

GENERAL MAISTER

Biersorte: INDIA PALE ALE
Alkoholgehalt: 6,0%

Stammwiirze: 15,3%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
EXTRA STYRIAN DANA

Drei Divisionen von amerikanischem Cas-
cade Hopfen und eine Spezialeinheit von
Citrus im EXTRA STYRIA DANA Hopfen un-
ter dem Kommando von General Maister.
Der Duft von Tannen an einem nebligen
Morgen. Bernsteinfarbe, gekront von
der glitzernden Haube einer wilden Ge-
birgsquelle. Der Geschmack von Kiefern,
frischen Blaubeeren und Lakritze mit ei-
nem Hauch von Zitrusfriichten, vereint zu
einem angenehmen, anhaltenden Bitter,
das das Gesamterlebnis dieses Bieres
unterstreicht.



PIVOVARNA
RESSEL

PIVOVARNA RESSEL, D.0.0.
Slivie 2, 8312 Podbocje

Slovenija

P:+386 51399 215

E: info@pivo-ressel.si R E S S E L
W: pivo-ressel.si

PIVOVARNA | BREWERY

69 CREAM ALE

Biersorte: CREAM ALE
Alkoholgehalt: 5,2%

Stammwiirze: 12,5 %

Verwendete slowenische Hopfensorte:
AURORA

Erfrischend leicht, sommerlich. Ein au-
Bergewdhnliches Trinkbier, wunderbar als
Erfrischung bei verschiedenen Aufgaben,
wie zum Beispiel dem Rasenmahen, wo-
her auch sein Spitzname ,Rasenmaher-
bier” stammt. Es wird mit einer typischen
Maiszugabe gebraut. Es ist hell, fast
golden und hat einen trockenen Abgang
mit der dezenten Bitternote der ausge-
zeichneten slowenischen Hopfensorte
AURORA.



GREEN GOLD
BREWING

GREEN GOLD d.o.0.

Spodnje Grusovlje 2
3311 Sempeter

P:+38651398 175

E: rojnik@me.com

W: www.greengoldbrewing.si

ROCKET QUEEN
IPA

Biersorte: IPA
Alkoholgehalt: 6,9%

Stammwiirze: 16,1%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
AURORA, STYRIAN WOLF, STYRIAN FOX

Man versuchte, uns zu (iberzeugen, dass
Bier Rocket Queen keine Erfolgsmdglich-
keiten hat. Es wurde gesagt, IPA mit slo-
wenischen Hopfensorten kann auf keinen
Fall eine Gewinnkombination werden.
Doch unser IPA Bier mit den einheimi-
schen Hopfensorten Aurora, Styrian Wolf
und Styrian Fox bewies allen, dass Rocket
Queen nicht nur ein weltweiter Musikhit
der Musikband Guns & Roses ist, sondern
stellt auch unser Starbier dar. Die Frische
der Hopfenaromen wird siilich mit dem
Fruchtgeschmack zusammengebunden,
dabei herrschen die Mango-, Papaya- und
Pfirsichgeschmacke. Um den Geschmack
noch zusétzlich zu intensivieren, schlagen
wir Ihnen vor, sich beim Trinken dieser
Schénheitskonigin das Musikstiick anzu-
horen, nach dem das Bier genannt wurde.



RESERVOIR
DOGS

RESERVOIR DOGS
Industrijska cesta 1H
5000 Nova Gorica

P: +386 41706 902

E: info@reservoir-dogs.beer

W: www.reservoir-dogs.beer

RESERVCQIR

DeGS

e ol

SINGLE H2P IPA

i\
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LONE WOLF

Biersorte: SINGLE HOP [PA
Alkoholgehalt: 6,9%

Stammwiirze: 15%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
STYRIAN WOLF

Der Lone Wolf ist ein entschlossener,
furchtloser Meister der Wildnis. Der ein-
same Wolf kann dein bester Freund sein.
LONE WOLF ist der Botschafter der neuen
slowenischen Hopfenwelle. Wir haben aus-
schlieRlich die slowenische Hopfensorte
STYRIAN WOLF verwendet und das Ergeb-
nis ist ein ausgewogenes Bier mit dem Duft
von reifen tropischen Friichten, Melonen,
Koniferen und Zitrusfriichten und einem
charakteristischen Geschmack.

Slowenien ist seit vielen Jahren ein wichti-
ger Hopfenerzeuger. In den letzten Jahren
hat das Slowenische Institut fir Hopfen
und Brauen in Zalec viele neue, extrem
aromatische Hopfenvarianten entwickelt.
Eine der ersten auf dem Markt war STYRI-
AN WOLF. Der steirische Wolf ist ein Hauch
von unverwechselbarem Aroma und Ge-
schmack. In RESERVOIR DOGS haben wir
es als erste fiir Single Hop IPA zum Brauen
verwendet. Wir haben deshalb dieses Bier
einsamer Wolf genannt. Das Ergebnis ist
ein ausgewogenes, aromatisches Bier, das
nach reifen tropischen Friichten, Melonen,
Koniferen und Zitrusfriichten riecht. Der Ge-
schmack ist charakteristisch fiir diese neue
Hopfenvielfalt.



BARUT BREWING
AND BLENDING

OGRINEC D.0.0.

Pol€eva pot 9, 1241 Kamnik & %
Slovenija w i
= =
P: +386 41 338 866 = =
* *

E: info@barutbrew.com

W: www.barutbrew.com

L. BRETT DERLINER

SUMMER SNOW -
BRETT BERLINER

Biersorte: BERLINER WEISSE
Alkoholgehalt: 3,2 %

Stammwiirze: 8%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
AURORA

SUMMER SNOW - Brett Berliner,

3,2% alk., mittelsauer

Das ist unsere Interpretation der traditio-
nellen, sauren deutschen Berliner Weife.
Niedriger Alkoholgehalt, scharfe Milch-
saure, aber weicher Charakter.

Die Saure stammt von Milchs&urebakteri-
en und die Fermentation des Bieres selbst
erfolgt ausschlieflich mit wilder Brettano-
myces-Hefe, die eine reichhaltige Auswahl
an Friichten und flippigen Aromen erzeugt.
Das Endergebnis ist ein wunderbar durst-
|6schendes, leicht saures Bier.



FRIZI BEER

PROIZVODNJA PIVA, DEJAN KRAINC S.P.
Veliki Vrh 6A, 2282 Cirkulane

Slovenija

P:+386 31291 195
E: beer@frizi.si

W: www.frizi.si

KE SI BLOND

Biersorte: BLOND ALE

Alkoholvolumen: 4,8%

Stammwiirze: /

Verwendete slowenische Hopfensorte:
STYRIAN KOLIBRI und STYRIAN DRAGON

KE SI BLOND ist ein einfaches und hell-
blondes Ale, dessen Charakter durch
das Wiirzen und Aromatisieren mit den
einheimischen Hopfenvariationen - dem
STYRIA KOLIBRI als auch dem STYRIA
DRAGON - erreicht wird. Den Punkt auf
dem i macht die Orangenschale, die die-
sem Bier seinen besonderen Charme gibt.
All diese Eigenschaften in Verbindung mit
einem niedrigeren Alkoholgehalt ergeben
ein schmackhaftes und siiffiges Bier.



CASTRA
PIVOVARNA

CASTRA PIVOVARNAD. 0. 0.
Ob Hublju 5, 5270 Ajdovscina

Slovenija

P: +386 40228 277

E: info@castra.beer

W: www.castra.beer

VENDOR

Biersorte: WEISSBIER
Alkoholgehalt: 5,0%

Stammwiirze: 12,5%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
STYRIA CELEIA (100%)

VENDOR ist ein triibes, goldgelbes Weif3-
bier, in dem 75% Weizenmalz verwendet
wird. Das Bier ist voll von sanften Bana-
nen-Orangen-Aromen und dem Aroma
und der Frische von Koriander, was dieses
Bier etwas wiirzig macht. Ein Hauch der
Hopfensorte CELEIA passt gut zu dem
malzigen Charakter von Weizen. Der Ab-
gang ist typisch malzig und erinnert leicht
an Bananen. Die geringe Karbonisierung
macht das Bier siiffig und erfrischend.



HUMANFISH.

BREWERY

PIVOVARNA CLOVESKA RIBICA D.0.0.
GRILCEV GRIC 16
1360 Vrhnika

P: +386 40 238 385
E: info@hfb.si
W: www.hfb.si

Huma‘nFish.

HUMANFISH.
STOUT.

Biersorte: DRY IRISH STOUT
Alkoholgehalt: 4,5%

Stammwiirze:13,54%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
DANA, AURORA

HUMANFISH Stout: Ein traditionelles
Irish Stout, von dem sogar die Iren sagen,
es sei besser als ihr Eigenes. Das total
schwarze Bier entwickelt Aromen von ge-
rostetem Kaffee, dunklen und getrockne-
ten Friichten. Die Wiirze stammt aus einer
Kombination verschiedener Gerstenmal-
ze und gerdsteter Gerste, die vom Wasser
gut aufgenommen wird. Fiir die Bittere
haben wir mehr slowenische Hopfenorten
hinzugefiigt, als es fiir ein Bier dieses Stils
{iblich ist. Das tragt zu seiner Trocken-
heit und zu seinem siffigen Geschmack
bei. Sein fiilliger Kdrper unterscheidet es
deutlich von den industriellen Beispielen
dieses Bierstils.



INSTITUT ZA
HMELJARSTVO IN
PIVOVARSTVO SLOVENIJE

INSTITUT ZA HMELJARSTVO IN
PIVOVARSTVO SLOVENIE
Zalskega tabora 2, 3310 Zalec

Slovenija

P:+3863 7121600
E: tajnistvo@ihps.si

W: www.ihps.si

PALE ALE KOLIBRI

Biersorte: PALE ALE
Alkoholgehalt: 5,5%

Stammwiirze: 13%

Verwendete slowenische Hopfensorte:
AURORA, STYRIAN KOLIBRI

Dieses obergérige Bier zeichnet sich
durch einen vollen Korper aus, der
aus einer Mischung von hochwertigem
Gerstenmalzen stammt. Das feine Trau-
benbitter kommt von der traditionellen
slowenischen AURORA-Hopfensorte, die
durch das blumige Aroma der duftenden
Sorte STYRIAN KOLIBRI abgerundet wird.
Der Geschmack wird durch Fruchtnoten
unterstiitzt, die wéhrend der Fermentati-
on bei héheren Temperaturen entstehen.
Trotz des héheren Alkoholgehalts trinkt es
sich leicht und ist angenehm erfrischend.
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Fﬂ.r NER BARLEYWINE PALE ALE

BUCH BIER UND
GESUNDHEIT

MODERATER BIERKONSUM
ALS TEIL EINES GESUNDEN LEBENSSTILS.

Wir haben eine Ubersetzung der fiinften Ausgabe des Buches ,Beer and
Health“ publiziert, die einen wissenschaftlichen Uberblick iiber den Einfluss
von Bier auf die Gesundheit gibt. Der Leser erhélt viele Informationen, die

ihm bei der Entscheidung helfen, wie moderater Bierkonsum zum Teil eines
gesunden Lebensstils werden kann. Das Buch wurde von einem internationalen
Expertenteam des ,Kennisinstituut Bier* zusammmengestellt.

« Die Veroffentlichung
dieses Buches wurde
vom Europdischen
Brauereiverband The
Brewers of Europe
unterstiitzt und vom
Verband Slowenischer
Brauereien iibersetzt.

 Auf wissenschaftlicher
Basis vorbereitet

h— . (Uberpriifte Artikel)
Anweisungen und Erlduterungen zur Verwendung der Broschiire E ﬁ E

finden Sie auf der Website des slowenischen Brauereiverbandes -
© 2017 Kennisinstituut Bier, www.kennisinstituutbier.nl,
© 2018 ZdruZenje slovenskih pivovarn, www.zpslo.si E
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ZDRUZENJE SLOVENSKIH PIVOVARN
GOSPODARSKO INTERESNO ZDRUZENJE
PivovarniSka ulica 2, 1000 Ljubljana, Slovenija
E: info@zpslo.si
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